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LES MENUS         LES FROMAGES 

 
 

 
 
 Menu  n°1 25,80 € 
 

- Terrine de saumon à l’oseille et mayonnaise 
- Croustade d’écrevisses sauce champagne 
- Cuisse de canard confite aux cinq baies 
- Gratin dauphinois à la crème 

 

 
 
 Menu  n°2 29,70 € 
 

- Terrine de crabe et homard et sa mayonnaise 
- Cassolette fruits de mer et St-Jacques* 
- Dos de loup aux écrevisses, curry et lait de coco 
- Polenta crémeuse au pistou 

 

 
 
 Menu  n°3 32,10 € 
 

- Pressé de foie gras au pain d’épices 
- Cassolette saumon écrevisses crème de citron* 
- Civet de chevreuil Grand Veneur 
- Poêlée sylvestre aux fèves et marrons 

 

 

 

 

 
 
 Menu  n°4 36,60 € 
 

- Cuisses de grenouilles en persillade (9 pièces) 
- Cassolette de gambas, rouget et St Jacques* 
- Suprême de pintade aux marrons confits 
- Gratin dauphinois à la crème 
 

 
 
 Menu  n°5 38,60 € 
 

- Foie gras de canard Maison (+/-65g) et chutney 
- Cassolette St Jacques et crevettes au Whisky* 
- Poularde fermière aux morilles 
- Poêlée sylvestre aux fèves et marrons 

 

 
 
 Menu  n°6 45,70 € 
 

- Demi-langouste et sa mayonnaise 
- Cassolette de gambas, rouget et St Jacques  
- Dinde fermière rôtie et sa farce de Noël 
- Gratin dauphinois aux cèpes 

 

 

 
* Les prix des menus tiennent compte de la consigne. 

 
 

 
 
Nos fromages pour créer votre assortiment : 
 
• Brillat-Savarin nature ou truffé 

• Camembert di bufala 

• Comté cuivré 18-24 mois AOP 

• Comté doux jeune 6-8 mois AOP 

• Gruyère Dent du Chat Coop de Yenne 

• Beaufort AOP 

• Roquefort AOP 

• Chèvre Selles-sur-Cher AOP 

• St Félicien/St Marcellin moulés à la louche 

• Brie de Meaux AOP 

• Tomme du Berry à la truffe d’été 

• Brebis Ossau Iraty AOP 

• Fromages de chèvre fermiers 

• Cheddar d’Irlande (oignon/chili/vintage/fumé) 

• Petits confits (oignon, figues, mangue) 

 

Retrouvez également notre sélection habituelle 
en magasin. 
 

(Disponibilités selon nos approvisionnements) 
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LES VINS 

VINS ROUGES 

Parallèle 45 Bio – Côtes du Rhône Jaboulet 12,60 € 
CDR Villages Bio – Côtes du Rhône Jaboulet 14,80 € 
Crozes-Hermitage  – Côtes du Rhône Jaboulet 21,80 € 
St Joseph – Côtes du Rhône Jaboulet 26,80 € 
Cornas – Côtes du Rhône Jaboulet 42,80 € 
Châteauneuf-du-Pape – Côtes du Rhône Jaboulet 46,80 € 

Pic Saint-Loup – Château Puech Haut 19,50 € 
Tête de Bélier – Château Puech Haut 32,80 € 

Mademoiselle L -- Haut-Médoc Château La Lagune 22,40 € 
Moulin du château la Lagune — Haut-Médoc 22,80 € 

VINS BLANCS 

Parallèle 45 Bio – Côtes du Rhône Jaboulet 12,60 € 
Crozes-Hermitage – Côtes du Rhône Jaboulet 21,80 € 
St Joseph — Côtes du Rhône Jaboulet 26,80 € 
Condrieu – Côtes du Rhône Jaboulet 44,80 € 

Tête de Bélier – Château Puech Haut 32,80 € 

CHAMPAGNES 

Taittinger Nocturne Sec 67,80 € 
Taittinger Prestige Brut 57,80 € 
Cuvée XIXème Brut Vieilli 34,80 € 
Tradition Brut 26,80 € 

PÉTILLANTS METHODE TRADITIONNELLE 

Cerdon — AOC Yves Duport 14,80 € 
Montagnieu Blanc — AOP Bugey Brut 14,80 € 

 

LES VOLAILLES EFFILÉES 
A CUISINER 

VOLAILLES DU GERS 

Chapon de pintade 6 pers. 22,40 €/kg 

Chapon fermier 8 à 10 pers. 18,95 €/kg 

Dinde fermière 8 à 10 pers. 19,80 €/kg 

Oie (non farcie) Indisponible cette année 

Poularde fermière 5 à 6 pers. 16,95 €/kg 

 

VOLAILLES DE BRESSE 

Chapon au torchon 8 à 10 pers. 48,95 €/kg 

Dinde de Bresse 8 à 10 pers. 31,95 €/kg 

Poularde au torchon 6 à 8 pers. 36,80 €/kg 

Poulet au torchon Indisponible cette année 

Poulet de Bresse 4 à 5 pers. 26,80 €/kg 

 

FARCE ET CUISSON 

Farce fine de Noël à la volaille 18,80 €/kg 
(châtaignes et Armagnac) 

Cuisson 15 €/volaille 
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